C oPcrto

G Ant{pasti

| a tradizione:carne cruda ;'?, /a russa,mf//czfog/fe di /ingua e verdure
Came cruda®Fallalbese battuta al coltello

Vitello % tonnato

F rosciutto di maiale "cotto da nos i focaccia e insalata russa
Misticanza, Pr/mosa/c, carciofy di A/bcnga e nocciole tostate

C/Po//a novella arrostita, crema di burrata e cavolo nero

(rudo: carpaccio di ricciola e insalatina di riso nero
Ca/amari S/Dacfc//ati con crema di P/’sc//fc menta

F o//oettc di baccala con Puré "freddo * df 5Pi/7aci

| Frimi Fiatti

( tutte le paste fresche sono di nostra produzfone)

Tey’arin 40 tuorli”al burro o sugo di salsiccia

Kav/o// /htcgra// di seirass, burro e acciug/w:

(nocchi di patate con ragu d/asloarag/; /oise//f freschi e basilico
/> lin della tradizione

Zu/opa dr /égumi con 56P/D/6 e gam[)c‘ri

€ 1,50

€ 12,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 9,50

€ 9,50

€ 13,00
€ 14,00
€72,00

€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 12,00



| Secondi Fiatti

Tag/fata di Fassone &% € 16,00
Prasato di vitello & al barolo € 14,00
Lumache”/\spcrsa Maxima’con g[ara’/hicra di verdure € 15,00
Animelle di vitello con czpo//ine arrostite € 15,00
Galletto disossato arrostito con loisc//inovc/// € 15,00
/D etto d'anatra scottato con erba di frate € 4,00
F o//oo verace gam[)(:‘ri* e patate € 16,00
Selezioni dy z[ormaggi 5.q.

LY / F residi sono Progctti c/iﬁ/ow [ ood che tutelano le /oicco/e Procfuziom’ di
qua/fté da sa/vaguardarc, realizzate secondo prati’chc tradizionali

www. slowfood.it

RE.CEN.s52/0¢

A/ fine di mantenere invariate le condizioni lgicn/c/)c e ogano/ctttthe delle materie lorimc, alcuni dei nostri /oroa/otti

vengono trattati con l'abbattimento rapia/o della tempcra tura.

Siinforma la gent//c clientela che nel nostro ristorante vengono somministrati alimenti che possono contenere
a//crg@n/‘
Fertanto chiediamo di informarci subito in caso c//a//erg/c alimentari in modo da potere indicare oralmente la

comloosiz/onc dei nostri /o/a tt.


http://www.slowfood.it/

Mena della T radizione

Carne cruda®Fallalbese battuta al coltello
La russa

/\/]/’//efog/fe di ﬁ/ngua e verdure

T(y'arin 140 tuorlal burro d ’a//ocggio

Con{g/io Gr{gio di Carmagno/a cotto all Arness

O/D/DUI'C

Lumacﬁ@’%spcrsa Maxima‘con giarc/fnicra di verdure

Fanna cotta

€ 38,00 con coperto



/ nostri Do/ci

Fanna cotta con z[rago/c € 6,00
T iramisc dell Arco € 6,00
Bunet della tradizione € 6,00
// "Mun” Ffemontcsc € 6,00
f: ro//a, crema Pasticcera e mele scottate € 6,00

[Fiordilatte, yogurt e frago/c € 6,00



Fasqua 2019

5tuzzfc/7fno:z[r/tta tina di erbe e focaccia
F o/locttc di Conlg/fo,m/lsi'icanza e nocciole tostate

[nsalatina di Ca/amari;gamberi;loisc//ic menta

Lasagnctfa intcgra/c,asparagf ed erba di frate

Flin della tradizione

Agne//o nostrano al forno

OPPUFC

| a finanziera Fiemontese

OPPUFC

// pescato del giorno

( Jovo di Fasc]ua

€ 42,00 bevande escluse



Reg. CF 11692011 Art. 44

E[cnco dei Prodotticvcntua/mcntc a[[er:gcni che possono essere utilizzati nella

Prcparazr’onc dei nostri Fiatﬁ:

Ccrea/f contenents g/ut/nc, cioé: ‘grano,scga/c)orzo,avcna, farro e kamut.
(rostacer e /orocfottia base di crostacer.
(Jovae proa’ott/a base di uova.
Fescc cProaloti'/a base a’ilocsce.
Arach/c// e Proc/ott/a base di arachid.
Soiae prodott/a base di soia.
[ atte e procfott/a base di latte(incluso lattosio).

[rutta a guscio, vale a dire: mandor/c, nocciole e noci.

M &N N WM R W N~

Sedano e Prodott/a base di sedano.

io. 56!73/06 e /:)rodoftia base di senape.

11. Semidisesamo e Pr‘oc/ottia base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazion/5u/oer/oria 10 mg/ Lg o 10mg/1 litro.
13. [_uloinic Proc/ott/a base di /U/:)/ni.

14 Molluschi e /orocfottia base di molluschi.

Pertanto invitiamo la nostra gentile clientela a segnalarci eventuali intolleranze o allergic e

sara nostra premura elencarvi gli ingredienti utilizzati nella preparazione dei piatti da vor

scelti.



	Reg. CE 1169/2011 Art. 44
	 
	 
	 
	Elenco dei prodotti eventualmente allergeni che possono essere utilizzati nella
	preparazione dei nostri piatti:

