Gl Anthasti

[ a Tradizione:

(operto € 1,50

€ 13,00

(carne cruda battuta al coltello @U, |a russa, insalatina di ga//ctto nostrano)

(T raditional starters: raw meat, insalata russa, cockerel sala)
Vitello T onnato

Frosciutto di maiale *cotto da noi®,

verdure scottate e maionese alle erbe

(/‘"/omcmac/c POFL /78!71, 5(;‘850!78/ vcgctab/cs 8I7d/7(i‘rba/ mayo)

F eperone di Cannagno/a, tonno, acciugfrc e cappcn’

("Carmagno/a pclopcr"j tuna, anchovies and Ca/:)crs)

Bacca/é mantecato a freddo, crema di Fomodoro ¢ pane alle olive
(Coc/)[ish sa/ac/, tomatoes cream and olives bread)

Crudo di Ricciola, insalatina di riso nero e verdurine
(Raw ambc—f]'ack, black rice salad with vcgctab/cs)

| Frimi Fiatti

(tutte le paste fresche sono di nostra /oroa/uz/onc)

Tajarfn 140 tuorl® al burro d’agocggfo oal sugo sf salsiccia

(Ta/ar/’n 40 eggyo/ks " with butter or sausage tomatoe sauce)

,Agr)o[otti del *Flin® della tradizione
(T raditional "Flin® Agno/ott/)

Ravioli erdi® di faraona
("Cireen Ravioli with guinea fowl)

T ortelli di melanzane, creme di burrata
( Eggp/ant T ortelli with burrata cream)

Ginocchi di patate, ragu di mare e mandorfe speziate

(Fota toesgnocc/vi, seatish ragu and sloicy a/monc/s)

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 13,00



] Second) Fratti

Stracotto di vitello e in umido € 15,00
(Braised \/eal @D/)

T agliata di Fassone @ € 16,00
(Gri//cc/ \/ca/ @U steak)

Lingua di vitello 0% arrostita con peperone ¢ salsa rossa € 15,00

(Koastcd \/ca/ @D’ tongue, peppers and "red"” saucc)

" umache df [ anga” con giardiniera di verdure € 16,00
I ”Langa " snails with vege tables )

(Calamari scottati, crema di zucchine al basilico € 17,00

( Koastcd squ/ds, courgettes cream with Easi/)

[Frittura di filetto di pescato € 17,00
(Fried fillets fish)

@V / F residl sono /orogctt/ c//5/ow i ood che tutelano le /ofcco/c Ioroc/uz/on/ dr

qua//té da sa/vaguradarc, realizzate secondo Pratic/nf tradizionali

@V ‘6/ow [ood /D residia” :
work/'ng with groups of small-scale /Jroducers to sustain qua/ity food Proc/uctions at risk

of extincion in over 400 Projccts.



[ nostri Dolci

Fanna cotta con Pcsc/m al caramello € 6,00

(Fanna cotta with Caramc//ocachcs)

Semifreddo alla nocciola [.(5.F. Fiemonte € 6,00
(Fartait with "[.(5.F. Fiedmont” hazelnuts)

(Cannolo df Langa € 6,00

( ”[_anga 1 (_annolo with custard, seirass and hazelnut)

Frolla, crema pasticcera e frutti di bosco € 6,00
(Fastry cake, custard and wild /Jcrrics)

(Cremoso al cioccolato fondente e /amponf € 6,00

(Dark chocolate cream with rasberries)

T ortino df grano saraceno con gc/ato alla crema € 6,00

(Buckwheat grain cake with vanilla ice-cream)



RE.CE N.s52/0¢

Alfine di mantenere invariate le condizioni /g/'cniclve e organo/ett/chc delle materie /Drfme, alcuni dei nostri Ioroc/ott/

vengono tratta t con l'abbattimento ra,oido della temperatura.

S/ informa /a gent//e clientela che nel nostro ristorante vengono somministrati alimenti che possono contenere
a//crgcn/.
Fertanto chiediamo di informarci subito in caso c/ia//crg/c alimentari in modo da potere indicare oralmente Ia

Comloosizione dei nostri pia tti

Reg CF 11692011 Art. 4+
E[cnco dei Proc/otticvcntua/mcntc a[[crgcni che possono essere utilizzati nella

Frcparazionc dei nostri Piatti:

—
.

Ccr@a/x’ contenents g/ut/'nc) cioé: grano,scga/c,orzo,avena, farro e kamut.
Crostace/'c /oroc/oftia base di crostacer.
(Jovae Proc/otf/a base di uova.
Fesce c/oroa/otf/a base a]ipcscc.
Arac/:/a’fc /oroa’ott/a base di arachid.
Soiae Prodott/a base di soia.
[ atte e lorodottia base di /atfc(/nc/uso [attosio )

[rutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole e noci.

W% N ™ o W N

Sedano cprodott/a base di sedano.

10. 56178,06 e Proc/ofi’/a base d senape.

11. Semi di sesamo e Proc/ottia base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazionisu/oer/oria 10 mg/ Lg o 10mg/] fitro.
13. Lu/o/'nfc /oroc/ottfa base di /u/ofni.

14 /\//o//usc/%/c[:)roc/ottia base di molluschr.

Fertanto invitiamo la nostra gentile clientela a segnalarci eventuali intolleranze o allergie e

sara nostra premura elencarvi g/i ingredienti utilizzati nella preparazione dei piatti da voi

scelti



	 
	Elenco dei prodotti eventualmente allergeni che possono essere utilizzati nella
	preparazione dei nostri piatti:

