Copcrto € 1,50

[_a Grattata Tart'ufo nero € 15,00

Gl A ntipasti

[ a [ radizione: € 13,00
(camc‘ cruda battuta al coltello @V, /a russa, vitello tonnato)

Vitello T onnato € 10,00

Mij/cfog/él'c di //hgua, glérc/inicra e salsa rossa € 10,00

[nsalatina di bacca/é,/oatatc, fave e Pomoo’orf marinats € 13,00

(rudo di [ onno, asparagi d/’ﬁantcna, salsa al basilico e Z)Offatga € 13,00

Caloesante) pisc//i novelli e mandorle SPCZIéfC € 14,00

| Frimi Fiatti

( tutte le paste fresche sono di nostra /oroduzionc )

Tajarfn 40 tuorl” al sugo di salsiccia € 10,00
Agno/oti'f del ”F/h " della tradizione € 10,00
T ortelli di ricotta, burro e acc/ug/nf € 10,00
(snocchi di patate con ragu c//seppiq € 12,00

Ioomocforfsccc/ﬁ e mandorle spcziatc



] Secondi Fiatti

Prasato di vitello e al Barolo

An/me//a scottata, cr}oo//otfo di Tropc allaceto rosso
[ onno dr CO/?{g//'o, fagio/im’ e olive taggfasche
(alletto disossato, arrostito con fung/ﬁ ”/Diololoe ttr"
Ca/amaro e asparagi nostrani S/Dadc//ati

[rittura di ga///ne//a, maionese alle erbe

€ 15,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 15,00
€ 16,00

€ 16,00

@ / F residi sono Iorogctt/ d/’ﬁ/ow [ood che tutelano le /o/'cco/c Ioroduz/on/ di

qua/itéi da sa/vagurac/arc) realizzate secondo Prat/'cll)c tradizionalf



[ nostri [Dolci

F anna cotta con )[rago/c € 6,00
Jl T iramisc dell Arco € 6,00
(_annolo C//'Langa € 6,00

Crem/no al gfanalzja con crumble salato € 6,00



RE.CE N.s52/0¢

Alfine di mantenere invariate le condizions /"g/cn/c/m e organo/ctticfzc delle materie Pr/’rnc, alcuni dei nostri IDroalof:t/

vengono trattati con l'abbattimento rap/c/o della tcmpcra tura.

Siinforma la genti/c clientela che nel nostro ristorante vengono somministrati alimenti che possono contenere
a//ergen/.
Fertanf:o chiediamo di informarci subito in caso d/’a//crgic alimentari in modo da potere indicare oralmente /a

Comloos/z/onc dei nostri /o/a tti

Reg. CF 11692011 Art. 44
E[cnco des Prodotticvcntua/mcntc al[crgcni che possono essere utilizzati nella
Prcparazionc dei nostri Fia th:

Ccrea/f contenents g/ut/nc, cioé: grano,scga/c,orzo,avcna, farro e kamut.
Crostaccic prodottia base di crostacer.
(Jova e /oroa’ott/a base di uova.
Fescc cProdott/a base c//'/:)csce.
Arac/ﬁc// e Prodotf/a base di arachid.
Soiae prodottfa base di soia.
| atte e /Drocfott/a base di [atte(incluso lattosio).

[rutta a guscio, vale a dire: manc/or/e, nocciole e noci.

W% N N WM R W N~

56&31‘10 e /Drodotf/a base di sedano.

10. 5enapc e Prodoftfa base di senape.

11. Semidisesamo e Proa’ottia base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in Concentrazion/su/oer/oria 10 mg/1 kg o 10mg1 fitro.
13. [_ul:)/n/e /Droc/ottia base di /uloin/.

14. Molluschi e /oroa’ottia base di molluschi.

Pertanto invitiamo la nostra gentile clientela a segnalarci eventuali intolleranze o allergie e

sara nostra premura elencarvi gli ingredienti utilizzati nella preparazione dei piatti da voi

scelti



	 
	Elenco dei prodotti eventualmente allergeni che possono essere utilizzati nella
	preparazione dei nostri piatti:

